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TAVUK DOLMASI

1 adet butin tavuk

Yarim limon suyu

1 orta boy sogan

2 su bardagi piring

2 su bardagindan bir parmak eksik sicak su
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasidi siviyag

1 adet knor tavuk suyu

2 yemek kasigi samfistigi
2 yemek kasigi kus Gzimu
Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

Tavugu titsuledikten sonra bir glizel yikayalim ce stizddrelim.

Tavugu yarim limon suyu ve tuz ile iyice ovarak, buzdolabinda 30 dakika dinlendirelim.
Tavugdun igine tuz ve karabiber sdrelim.

Pirinci suda i1slayip 1 saat bekletelim.

Daha sonra nisastasi gidene kadar yikayalim ve stizdUrelim.

CGam fistiklarini ayri bir tavda pembelegene kadar kavuralim.

I¢ pilav i¢in; ince dogradigimiz soganlari kavuralim.

Uzerine tereyagini ekleyelim.

Tereyagi eridikten sonra pirinci ilave edip kavuralim.

Daha sonra ¢am fistik, tuz, karabiber, yenibahar, kug Gzimu ve tavuk suyunu ilave edip, karistiralim.
En son olarak sicak suyunu aktarip, piringler biraz diri olacak gekilde pigirelim.

I¢ pilaviniz 10-15 dakika dinlensin.

Hazirladiginiz tavugun igine pilavi aldigi kadar dolduralim.

Tavugun her yerine siviyag sirelim.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda tavuk kizarana kadar pisirelim.
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