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DOLDURULMUS TAVUK

www.electrolux.com

1 tavuk, 1,2 kg (ic organlariyla birlikte bitiin olarak)
1 yemek kasigi yag

1 cay kasigi tuz

1/4 cay kasigi biber

50 gr galeta unu

3 - 4 yemek kasigdi st

1 dogranmis sodan

1 demet dogranmis maydanoz
20 gr tereyagi

1 yumurta

Tuz ve karabiber

Tavugu temizleyip kurutun. Yagi, tuzu vebiberi karigtirip tavuga strin.

Dolma ici: Galeta ununu ve sitd karigtinin. Dogranmis sodan, maydanoz ve tereyagini bir tepsiye alin
vesoteleyin. Ylrek, ciger ve mideyi ince ince dograyip bir yumurta ekleyin. Sonra tim malzemeleri karistirip tuz
vekarabiber ekleyin.

Tavuk gégsunu bir kizartma kabina alipcihaza yerlestirin. 30 dakika sonra ¢evirin.
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