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TAVUK CULLAMA

2 su bardagi piring
1 litre tavuk suyu
150 gr margarin
tavuk cigeri

1 adet tavuk

1 bas sogan
sam fistik

1 kg yufka

yeni bahar

kus Uzimi
karabiber

tarcin

tuz

Bir tencereye bir bas sodan dograyin, 2 ¢orba kasigi margarin ile ¢cevrin. Sogan hafif pembelestiginde fistik ve
piring ilave edip biraz daha kavurun. Daha sonra Uizerine, dogranmig tavuk cigeri, tuz, kus tzima, targin,
karabiber, yeni bahar ve bir su bardagi su koyup, suyu gekilinceye dek pigirin.

Diger bir kapta 250 gr margarini eritin. U¢ yufkayi Ust Uste gelecek sekilde, aralarini yaglayip, yagladiginiz bir
tepsiye serin. Hazirladiginiz i¢ pilavi ve tavugun gogus etlerini didikleyip bunun Uzerine ddseyin. Kalan iki
yufkanin, aralarini yaglayip, béregin tzerine 6rtin ve kizgin firma sirlp, pisirin. Pistikten sonra (izerine sicak
tavuk suyunu dokin ve 10-12 dakika daha firinda pisirip, sicak olarak servis yapin.
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