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TAVUK CULLAMA

350 g AYTAG - Tabakl Pili¢ Derisiz Bonfile
6 adet ¢ekirdeksiz patlican

2 adet kuru sogan (kiip dogranmig)

2 adet domates

1 adet iri boy dolma biber

2 yemek kagsigi tereyagi

2 gay bardagi sivi yag

Y2 demet maydanoz (ince kiyllmig)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 Patlican, dolma biber ve domatesi ocakta kézleyin. ince ince dograyin.

2 Maydanoz ve sarimsaklari ilave edin.

3 Koézleyip, dogradiginiz sebzeleri, tavada tereyaginda 2-3 dakika tekrar kavurun ve tepsiye yayin.

4 AYTAG - Tabakli Pilig Derisiz Bonfile[Zlleri minik kiipler halinde dograyin.

5 Ayri bir tavada siviyag i1sitin ve kiip dogradiginiz soganlari ekleyin. Soganlar pembelesene kadar kavurun.
6 AYTAG - Tabakli Pili¢ Derisiz Bonfile[?lleri ekleyin. Tavuklar suyunu salip gekene kadar yaklagik 7-8 dakika
kavurun, sebzelerin Gzerine dokun.

7 Kiylmig maydanoz serpin ve servis yapin.
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