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CORDON BLEU

4 adet dévilmUs ince tavuk gégsi
1 adet jambon ya da salam

4 dilim kagar

1 yumurta

Gitir pane harci ya da galeta unu
4 yemek kagig! sivi yag

Tavuk g6guslerini iyice dévln, inceltin ya da aldiginiz yere dévdurin.

Aralarina bir jambon ve bir dilim kagari yerlestirin ve sarin.

Sardiginiz yerlerden eti kiirdanla tutturun.

Hazirladiginiz tavuklari 6nce girpilmis yumurtaya sonra pane harcina bulayip yagh kagit serili tepsiye koyun.
Ustlerine de birer yemek kasidi sivi yag gezdirin ki pane harci rahat kizarsin.

180 derecelik 1sitilmig firinda 40-45 dk kadar pisirin. Firindan firma degisecegi icin yarim saatten sonra kontrol
etmelisiniz.
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