B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUK CORBASI (SEBZELI)

10 bardak tavuk suyu

250 gr karisik sebze (kabak, fasulye, havug)
1 tavuk gégsu

1 yemek kasigi tereyagi

Y2 bardak un

1 bardak st

1-Sebzeleri kiip seklinde dograyin, 1 kasik yag ve Uzerini 6rtecek kadar tavuk suyuyla atese koyun. Kisik ateste
yumusayincaya kadar pisirin.

2-Unla sGtu birbirine karistirin, bu karisimi kaynayan sebzelere katin, artan tavuk suyunu da koyup 10 dakika
kaynatin. Sonra kiyilmis tavuk eti ve tuz atip indirin.
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