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EV YAPIMI TAVUK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Adet limon suyu

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta sarisi

10 Su Bardagi su

2 Adet tavuk gégsu

1 Tath Kasig kirmizi toz biber

2 Corba Kasigi un

Tavuk etlerini bir tencerede tuz, karabiber ve 9 su bardagi su ile 20 dakika kaynatin. Etleri kevgirle ayri bir
tabaga alip tel tel ayirin. Unu, kalan 1 su bardagi suda ezip, kisik ateste kaynamakta olan tavuk suyuna ilave
edin. Karistirip bir tasim kaynatin ve ocaktan alin. Limon suyu ile yumurta sarisini kiigtik bir kapta ¢irpma teli ile
¢irpin. Kesilmemesi icin birkag kasik ¢orba suyu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Cirpilmis terbiyeyi tenceredeki
¢orbaya ilave edip hizla karistirin. Corbayi kisik ateste kaynayincaya kadar devamli karigtirarak pisirin. Tavuk
etlerini ekleyin ve karistirmadan 10 dakika daha kaynatin. Sana klaisk kaseyi tavada kizdirin. Tozbiberi serpip
karistirin ve bekletmeden gorbanin Gzerine dokup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:80389 « adi:Ev Yapimi Tavuk Corbasi » gonderen:pomat « indirme tarihi:14.04.2025 - 05:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-corbasi-vt56617
http://www.tcpdf.org

