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TAVUK CORBASI

1 ¢orba kasigi yag

20 su bardagi tavuk suyu (2 litre)

250 gram dogranmis sebze karisimi (havug, patates, pirasanin beyazi)
1 su bardag st

2 kahve fincani un

1 tath kasidi tuz

500 gram zar gibi dogranmis tavuk eti

Bir tencereye yag koyup hafif kizdirarak sebzeyi ilave edip 1 dakika kavurunuz.

Sonra tuz ve tavuk suyunu ilave ederek kaynatiniz.

Bagska bir kapta sitle unu iyice karistirip kaynamakta olan tavuk suyunun icine karigtirarak ilave ediniz.
AgJir adir kaynatarak 20 dakika pisirip stzintz.

Tavuk etlerini ekleyerek servis yapiniz.
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