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TAVUK CORBASI

1,5 kilo tavuk
15 bardak su
tuz

Bir tencere icerisine onbes bardak su ve temizlenmis tavugu da icerisine koyarak, yarim ¢orba kasigi tuz da
ilave ederek atese oturtunuz. (Su tavugun Gstini értmelidir.) Isinmasiyla Gzerinde hasil olan képUkleri kepceyle
alip atiniz. Tencerenin kapagdini kapatip, tavuk eti yumusayincaya kadar normal ateste haslanmaya birakiniz.
Tavuk istenilen yumusaklida gelince tencereden basgka bir tabada aliniz. Tenceredeki tavuk suyunu ister sade
olarak, isterseniz tel sehriye ile pisirip, servis yapiniz.
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