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TAVUK SUYU CORBA

1 adet Tavuk

2 paket arpa sehriye
2 limon

1 adet yumurta
yeterince tuz

Orta boy bir tavuk temizlenip, yikandiktan sona bir buguk litre kadar suda pisene dek ( 25 dakika kadar)
haslanir. Daha sonar tavuk ¢ikarilir ve kaynamakta olan suya sehriye atilir, on dakika kadar kaynatilip ocak
kapatilir. Gorba ilindiktan sonar limon suyu ve yumurta sarisi ¢irpilarak terbiye yapilir ve azar azar ¢orbaya ilave
edilir. Yeterince tuz konulur.

Not : Tavugun beyaz etlerinden ¢gorbanin igine didiklenerek konursa daha lezzetli olur.

ML® Tulen Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:3243 « adi:- TAVUK SUYU GORBA - gdnderen:Cansu ¢ indirme tarihi:02.05.2024 - 09:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-corbasi-vt1195
https://tr.ml.md/tulen-corbasi-vt1456
http://www.tcpdf.org

