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TAVUK CORBASI

1 kilo agirhginda temizlenmis tavuk
1 defne yaprag

8 akbiber tanesi

tuz

2 havucg

150 g kereviz

1 maydanoz koku

1 prrasa

toz akbiber,

kiyilmig maydanoz

Tavugu yikayarak Gzerine sicak su koyun ve bir tagim kaynatin, gikarin ve soguk sudan gegirin. Tavugu bir
tencereye koyun, Gzerine 2.5 litre su dékun ve kaynamaya birakin. Ustlinde olusan képiga bir kepge ile ¢gikarin.
Baharat atin, 1sly1 azaltin ve tencerenin kapagini 6rtin. Tavugu 2 - 2.5 saat pismeye birakin. Sebzeleri
aylklarayarak yikayin ve dograyin. Havuclari, maydanoz kdkina ve kerevizi pisme siresinin bitiminden 30
dakika 6nce, pirasayi 15 dakika énce ilave edin. Tavudu ¢orbadan ¢ikartin, defne yapragini atin. Tavugu
sogumaya birakin, soguduktan sonra didikleyin. Corbanin tuzunu, biberini ayarlayin, didiklenmis eti ve kiyilmis
maydanozu ilave edin.
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