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TAVUK CORBASI

2 adet tavuk (but veya g6gus)

8 su bardagi su

3 dis sarimsak

1 yemek kasigdi biber salgasi

Yarim yemek kasigi Domates salcasi
1 yemek kasigi un

3 yemek kasi@i sivi yag

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi tuz

Once tavuklari yikayip diidiikliye aliyoruz tizerine suyu ekliyoruz ,kapadini kapatip 25 dk pismeye birakiyoruz.
Haglanan tavuklar bir kaba didikliyoruz, tencereye yagi koyup sarimsag@i kavuruyoruz ,ardindan salcayi ekleyip
kavuruyoruz kokusu gikinca unu ekliyoruz ,2 -3 dk hepsini kavurduktan sonra tavuk suyumuzdan 6 bardak
slizerek Uizerine ekliyoruz ,nane ve tuzu da ekleyip 5 dk kaynattiktan sonra tavuklari ekleyip altini kisip 10 dk
daha kaynatiyoruz.
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