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TAVUK CORBASI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Kekik 1 Tutam

Tel Sehriye Makarna 200 Gram
Defne Yapragi 1 Dal
Karanfil 1 Dig

Tavuk Gogus 600 Gram
Su 3 Su Bardagi

Tavuk Bulyon 2 Adet
Havug 2 Adet

Sogan 1 Adet

Kereviz 2 Adet

Tavuk gdgsu, kereviz, sodan, havug kesildikten sonra sicak su, tavuk bulyon ve tuz ile mikrodalga kabiniza
konur. Koku ve lezzetini vermesi i¢in defne yaprag, kekik, karanfil pamuklu bezden bir pargaya sarilir ve kabin
icine yerlestirilir (pistikten sonra iginden ¢ikarilip atilir).

Kabin ustii COOK Mikrodalga Streg¢ Film ile 6értGlur ve firin igine yerlestirilir. YUksek i1sida 14 dakika daha sonra
orta 1sida 25 dakika pisirilir. Sehriye ¢orbanin igine eklenir Ustl tekrar 6rtlliir. Orta 1sida 7 dakika daha pisirilir.
Finndan ¢ikardiktan sonra 10 dakika bekletin. Arzu edilirse servis yapmadan énce Ustline ince dogranmig
kereviz yapraklari ile stslenir.
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