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TAVUK CORBASI

1 bdtln tavuk

4 - 6 su barda@ tavuk suyu

1 blyUk sogan, dogranmis

3 buyUk havug, soyulmus ve dogranmis
1 dis sarimsak, kiyllmig

1 tutam maydanoz, ince kiyilmig

Yarim tutam kurutulmus dereotu

Yarim ¢orba kasig kadar tuz

Yarim corba kagigi kadar karabiber
Istege bagh olarak eriste

Ik olarak tavugu temizleyin ve i¢ kisimlarini ¢ikarin. Orta boy bir tencerede tavugun Ustline ¢ikacak kadar su
ekleyin ve ilk dnce yiksek ateste kaynatin, kaynamaya bagladiktan sonra orta atese alin. Bu sirada temizlenmis
ve dogranmig olan sogan, havug ve sarimsaklari tencereye ekleyin ve yaklagsik iki saat kadar kisik ateste pisirin.
2 saat sonunda tencereyi atesten alin ve tavugu ayri bir kaba ¢ikarin ve sogumasini bekleyin. Tavuk dinlenip
soguduktan sonra pargalara ayirin, kemik ve derisinden ayrilan tim tavuk parcalarini tekrar tencereye ekleyin.
Maydanoz ve dereotunu eleyin. Damak zevkinize bagli olarak tuz ve karabiber ekleyin.

Not: E§er corbaniza erigte eklemek isterseniz eriste ile birlikte biraz su ekleyin ve 8-10 dakika daha ¢orbanizi
kaynatin.
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