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TAVUK CORBASI

1 tavuk g6gus eti

4 su bardag tavuk suyu
15 gram tereyag

1 corba kasigi un

1 adet carliston biber

1 adet Arnavut biberi

1 kGguk havug

1 klicUk kabak

Tuz

Karabiber

Tavug@u haslayin ve suyunu bir kenara alip eti tel tel ayinin.

Tereyagdini eritip unu kanstirarak kavurun.

Topaklanmamasi igin tahta kasikla karistirarak tavuk suyunu da ilave edin.
Biber, havug ve kabaklar yikayip soyun.

Havug ve kabaklar kip kip dograyin.

Biberleri ince ince kiyin.

Sebzeleri gorbaya ekleyip yumusayana kadar pisirin.

Sicak sicak servis yapin.
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