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TAVUK COP SIS

2 tavuk g6gdsi

1 kase kiraz domates

1 kase kirmizi arpacik sogani
1 kase dogranmis yesil biber
Marinesi igin:

1 kuru so@an, rendelenmisg

1 dis sarimsak, rendelenmis

1 yemek kasig salca

Tuz

Karabiber

Zeytinyad

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Tavuk gdguslerini kiip kiip kebaplik dograyin.Zeytinyag, rendelenmis sogan, sarimsak ve baharatlar karigtirip
tavuklar marine edin. Dolapta pisirme dncesi birka¢ saat dinlendirin.

Ben bir karig uzunlugunda ¢6p sisler kullandim. Kullanmadan énce sislerinizi, metal sis kullanacaksaniz
yaglayin; benim gibi ¢op sis tercih ediyorsaniz birka¢ saat énceden suya islayin. Boylece etleriniz metal siglere
yapismayacak; ¢op sisleriniz de yanmayacaklardir.

Tavuklari, dogranmig tath yesil biberleri, kiraz domates ve arpacik sodanlari sirayla sislere gegirip dnceden
Isinmis mangalda veya benim yaptigim gibi ocak Ustl 1zgarada (grill de) 1zgara izleri ¢ikip tavuklar tamamen
beyazlasana dek pigirin.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 15.07.2021
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