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TAVUK SiS

750 gram kugbasi tavuk

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

2 ¢orba kasigi yogurt

4 dis sarimsak

1/2 gay bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1/2 gay kagigi kirmizi toz biber
1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi tuz

Derin bir karigtirma kabina kugbasi dogranmig tavuklari aliyoruz.

Yodurt, salga, rendelenmis sarimsak, zeytinyagi, baharatlar ve tuzu da ekliyoruz.

Elimizle tm sosu tavuklara gizelce yediriyoruz.

En az 1 saat buzdolabinda dinlendiriyoruz. Agzi kapali bir kabin icinde 1 gece beklerse ¢ok daha lezzetli olur.
Gop sislere tavuklari diziyoruz.

Yagli kagit serilmig firin tepsisine sigleri yerlegtiriyoruz. )

Onceden isitilmis 180 derece firinda tavuklar kizarana kadar yaklagik 30-35 dakika pisiriyoruz. llk 15 dakikadan
sonra diger yUzinu ¢evirmeyi unutmayin.

Finndan ¢ikan tavuk sigleri sicak sicak servis ediyoruz.
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