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TAVUK COP SIS

1 paket tavuk gégsu
Sosu igin:

4 yemek kagig! sivi yag
4 yemek kagigi st

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi kekik

Pul biber

Karabiber

Tuz

Garnitri igi:

1 patlican

1 kabak

Siviyag

Kekik

Toz biber

karabiber

Tuz

5-6 adet sivri biber

5-6 adet kiraz domates

Bir kapta sos malzemesi iyice karigtirilarak kugbas! dogranmig tavuk gégusleri ilave edilerek iyice karigtirilir ve
buzdolabinda bir gece ya da 5-6 saat bekletilir.

Sire sonunda ¢dpsilere tavuklar dizilip, yagh kagit serdigimiz firin tepsisine siralanir.

Patlican, kabak yuvarlak sekilde dogranir, Gzerine biraz sivi yag, kekik, toz biber, tuz ve karabiber ilave edilerek
harmanlanir. Cop sislere bir kabak, bir patlican seklinde dizilir. Kiraz domatesler de bélmeden sislere dizilir.
Hazirlanan garnitir sigleri de tepsiye dizilir, biberler de aralara yerlestirilir.

200 derece firnda pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:121573 « adi:Tavuk Gop Sis » génderen:i « indirme tarihi:24.04.2024 - 03:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-cop-sis-vt30409
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/tavuk-cop-sis-121573.jpg
http://www.tcpdf.org

