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TAVUK CIGERLI PILAV

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

125 gr mantar (temizlenip, dilimlenmig)

300 gr (1+2/3 su bardagi) pilavlik piring (yikanip, 30 dakika ilik suda birakilarak, stzilmis)
2+1/2 su bardag kaynar tavuk suyu

8 tavuk cigeri (kiguk pargalar halinde kesilmig)

2 ¢orba kagsig maydanoz (kiyilmig)

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Bir tencerede 3 ¢orba kasidi yadi kizdiriniz. Sodanlari koyup, arasira karistirarak 8 dakika, renkleri pembelesene
kadar pisiriniz. Mantarlar katip, 3 dakika daha pisiriniz.

Pirinci ekleyip, strekli kanstirarak 2 dakika kavurunuz. Tavuk suyunu katip, tencerenin st a¢ik olarak, harli
ateste 15 saniye kaynatniz. Tencerenin kapagdini kapatip, atesi iyice kisarak 20 dakika, pilav suyunu ¢ekene
kadar pisiriniz.

Pilav piserken cigerleri hazirlayiniz. Kalan 1 ¢orba kasigi yagi orta boy bir tavada kizdiriniz. Cigerleri koyup 10
dakika, arasira karigtirarak pisiriniz. Pilav pigince, cigerleri ve maydanozu karigtirarak katip, isitilmig bir servis
tabagma aktariniz. Ustline kasar peyniri rendesini serpip, servis ediniz.
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