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TAVUK CIGERLI PIDE

4 bardak un

yarim paket yas maya
Tuz

Su

Uzeri icin:

300 gr. tavuk cigeri

3 adet domates

2 adet sogan

3 adet yesil biber

1 kasik domates ve biber salgasi
100 gr. kasar peyniri

1 tutam taze kekik

4 kaglk margarin

Tuz

Karabiber

Unu karistirma kabina aliyoruz ve ortasini havuz gibi acip yas mayay! koyuyoruz. Unun Uzerine tuz serpiyoruz.
Mayanin Gzerine az ilik su déklyoruz ve ortadan mayayi eriterek yogurmaya bagliyoruz. A¢iyi genisleterek
hamurumuzu yogurmaya devam ediyoruz, az ilik su ekliyoruz. _

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirliyoruz ve mayalanmaya birakiyoruz. I¢ harci igin, cigerleri minik
bir sekilde dograyip karistirma kabina koyuyoruz. Domates, sodan, yesil biber ve taze kekigi ince bir sekilde
dograyip tavuk cigerlere ekliyoruz. Tuz, karabiberi katip iyice karigtiryoruz. 2 kagik margarin koydugumuz
tavada bitin karigimi az soteliyoruz. Mayalanmig olan hamuru 8 bezeye bdllyoruz ve yuvarliyoruz. Uzerlerine
bol un serperek, ¢ok inceltmeden oval hamurlar agiyoruz.

Hazirladi§imiz sotelenen cigerli harci hamurlarin igine paylastiriyoruz. Kenarlarini hafifge katliyoruz, uclarini
sikiyoruz ve iki ucundan tutup hafifi esneterek yaglanmig firn tepsisine aliyoruz. Kalan 2 kasik margarini
kenarlara sUriiyoruz. Bitin hamurlara ayni igslemi yapiyoruz. Onceden isitilimis 240 derecelik firnda pisiriyoruz.
Pismesine yakin firndan ¢ikariyoruz ve kagar peyniri rendesi koyarak tekrar firina koyuyoruz. Kagar peyniri
eriyince firndan alip dilimleyerek servis ediyoruz.
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