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TAVUK CIGERLI MAKARNA

2 yemek kasidi margarin
1 paket midye makarna
200 gr. tavuk cigeri

3 dig sarimsak

4 adet domates
yeterince tuz

yeterince karabiber
yeterince su

Makarnayi kaynayan suda 8-10 dakika haglayip stuziin. 1 yemek kasidi margarini koyup karistirin. Tavuk cigerini
iri parcalar halinde dograyip yikayin. Cigeri tavaya koyup suyunu birakip cekene kadar bekletin. 1 yemek kasigi
yag ve sarmisagi ekleyip kavurun. Karabiber, tuz ve ince dogranmis domates koyup 10 dakika karigtirarak sosu
kaynatip makarnayla karistirin.
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