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TAVUK CIGERLI ERISTE

4 Kisilik

15 kuru tag mantar,

1 bas sogan,

4 domates,

100 g tereyagi,

250 g tavuk cigeri,

100 ml etsuyu (komprime),
tuz,

karabiber,

400 g erigte,

3 dilim seritlenmis jambon,
120 g rendelenmis parmesan peyniri.

Mantarlari ilik suya bastirin. Sogani kiyin. Domateslerin tGzerine kaynar su dokiin, kabuklarini soyun. Domatesleri
kip halinde dograyin. Sogani 20 g tereyaginda pembelesene dek kizartin. Kiip halinde dogranmis cigeri 40 g
tereyaginda kizartin. Cigeri bir tabaga alarak sicak bir yerde bekletin. Kizartma yagdina etsuyunu ilave edin,
pisirin. Sogan, domates ve mantarlar katin, hepsini 20 dakika kisik ateste pigirin. Tuzunu ve biberini ayarlayin.
Erigteleri haglayin. Jambonu ve cigeri sosun igine katin. Eristelere peynir serpistirin, sos ile servis yapin.
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