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TAVUK CIGERI SOTE

700 gram tavuk cigeri (Yurek ile beraber)
1 biyUk boy kuru sogan

3 adet biber

1 veya 2 domates

Siviyag

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kekik

Cigerlerimizi ve yUreklerimizi yikayip, suyunu siizelim.

Ufak ufak dograyip, sivi yag koydugumuz kapakli tenceremize alalim.

Cigerlerimiz suyunu salip ¢ektiginde kizarmaya basladiktan sonra, ufak ufak dogradigimiz sogani ve biberleri de
ilave edelim.

Hep birlikte kavurmaya devam edelim.

Kavrulunca kabugunu soyup kip kip dogradiyimiz domatesleri de katalim.

Onlari da arada yavasca karistirarak kavurmaya devam edelim.

Bu esnada tuzunu da ilave edelim.

Yemegimiz pisip ocagimizin altini kapattiktan sonra, istege gére karabiber, kimyon ve kekik ilave edelim.

Bir iki karistirip servis tabagimiza alalim.
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