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TAVUK CIGERI PATE

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Tavuk cigeri 500 g

Muskat 1 ¢cay kasig!

Sogan (ince dogranmis) 50 g
Kekik 1 cay kasigi

Tereyadi 40 g

Sarimsak (ezilmig) 1 cay kasig
Krem peyniri 200 g

Tuz 1 cay kasig

Sit 2 su bardagi

Beyaz biber 1 ¢ay kasig

Tavuk cigeri yagindan ve zarindan temizlenir. Tuz ilave edilir. Tavuk cigerlerinin Uzerini gececek kadar sit
konulur ve bir gece buzdolabinda bekletilir. Soganlar tereyaginda karamelize olana kadar sotelenir. Tavuk cigeri
slUizulerek durulanir ve soganlarin icine ilave edilir. Muskat, kekik, sarimsak, tuz beyaz biber ilave edilir. Tavuk
cigeri agir ateste yavasga yaklasik 15 dakika pisirilir. Pigen tavuk cigeri sogumaya birakilir. Bitin malzeme bir
ezici yardimiyla ezilir. Krem peyniri ilave edilir. Gerekirse tuz ilavesi yapilir. Buzdolabinda kapali bir kapta birkag
gUn saklanabilir.
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