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TAVUK CIGERI PATE

600 gram tavuk ciger

2 yemek kagsigi kug 0zimu
3 yemek kasigi tereyagi

1 adet cubuk targin

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagigr esmer seker
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi nar eksisi

1 dal biberiye

1 litre su

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Tereyagdini tencereye alip eritin.

Temizleyip ayikladiginiz tavuk cigerlerini tereyaginda soteleyin.

Ardindan esmer seker, tuz, kus Uzimu, gubuk tarcin, karabiber, nar eksisi ve biberiye ilave edip karigtin.

2-3 dakika daha soteledikten sonra suyunu ekleyin ve suyunu tamamen ¢ekinceye kadar pisirmeye devam edin.
Cigerler suyunu gektikten sonra ocaktan alin.

Cubuk targin ve biberiyeyi icinden alip kalan malzemeyi blender[?ldan gegirin.

Ciger pateyi kavanoza alin ve Uizerine zeytinyagini ilave edip sogumaya birakin.

Pate soguduktan sonra ekmek dilimleri Gzerinde servis edin.

Not: Pate, ciderin her turlisuyle yapilabilen ve genellikle aperitif olarak tiiketilen bir Griin. Kaz cigerinden yapilan
pate diinya mutfaklarinda oldukg¢a Unli ama ¢ok benzer bir lezzeti tavukla da ortaya konabilir.
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