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TAVUK CIGERI EZMESI

250 gram tavuk cigeri (15 adet)

1 kahve kasi§i karabiber

60 gram tereyag! (kavurmak igin 3 gorba kasigr)
1/4 demet maydanoz

1 miktar tuz

60 gram tereyag! igine (3 ¢orba kasig)

1 tath kasidi limon suyu

1 hazirlop yumurta

1) Bir kusaneye 3 silme ¢orba kagiJi tereyadi koyarak hafifce kizdirdiktan sonra buna, 15 adet kadar tavuk
cigeri ilave etmeli ve cigerlerin herbir taraflari iyice pembeleginceye kadar bunlari 10-12 dakika arasinda
kavurmalidir.

2) Cigerler kavrulunca: kusaneyi atesten alarak cigerleri soguttuktan sonra bunlari bir defa et makinesinden
gecirmeli sonrada ¢ekilmis bu ciderlere, yumusatilarak pomat haline getirilmis 3 silme ¢orba kasigdi tereyagi 1
tath kasigi limon suyu, 1 kahve kagsigi karabiber gayet ince kiyilmis 1/4 demet maydanoz ile 1 miktar da tuz ilave
ederek tel veya tahta kagikla iyice bir karistirmak suretiyle hgpsini birbirleriyle halletmeli, sonra da bunlari bir
tabaga alarak muntazam bir sekilde yaymali, etrafini da hazirlop pisirilmis ve dilimlere dogranmig yumurta ile
slslemeli ve servis yapmalidir.
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