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TAVUK CIGERI CORBASI

250 gr tavuk cigeri

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani piring
1 ¢corba kasigi tereyag
1 adet limon

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

7 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Sogan rendelenir, tereyagdinda cevrilir. Bir kac¢ dakika sonra kigik dogranmig cigerler atilir, 5 dakika
kavurduktan sonra sicak su ve yikanmis piring eklenir. Piring sisene kadar pisirilir. Bu arada yumurta, un ve
limon suyu iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan gorbaya katilir. Tuz ilave edilir. Bir tasim kaynadiktan sonra atesten
alinir.
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