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TAVUK CIGER PATE

1 paket Banvit Tavuk Cigeri
1 corba kasigi sade yag

1 corba kasig zeytinyagi

1 corba kasig aycicek yagdi
1 adet sogan

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 paket tavuk cigerini kesme tahtasi Uzerine alin, yagh kisimlarini temizleyin ve kip kip kesin.

Tavaya 1 ¢orba kasigi sade yadi ve 1 ¢orba kasidi zeytinyagdini ekleyin. Elinizde sade yag yoksa tereyadi da
kullanabilirsiniz. Ayrica tereyagini eritip Gstiinde biriken kopUkli kismi ayirip sade yag elde edebilirisiniz. Uzerine
tavuk cigerlerini ekleyin ve 3 dakika kadar pisirin.

Pisen cigerleri ayri bir kaba alin ve ayni tavaya kip kip dogradiginiz 1 sogani ekleyin.

Soganlari iyice kavurduktan sonra tavuk cigerler ile mutfak robotuna alin ve piriizsiiz bir kivam olana kadar
cekin.

Uzerine 1 cay kasidi kekik, 1 tath kasigi tuz ve 1 ¢ay kagigi karabiberi ekleyip glizelce karigtirin.

Hazirladi§iniz pateyi kapakli bir saklama kabina alin ve Gzerini kaplayacak sekilde sivi yag gezdirin.

Purtzsiz kivamiyla ekmek tstline sirmelik tavuk ciger pateniz hazir.
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