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TAVUK CEVIRME

1 adet tavuk (2 kg kadar)

4 dis sarimsak

1 adet yumurta

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi aci toz biber

1 tath kasidi toz kisnis

1 ¢orba kasigi yumusak tereyagi
1 cay bardagi un

Tuz

Karistirma kabina ezilmis sarimsak ve diger malzemeler konur. Az su koyarak macun kivamina gelene kadar
yogrulur. Tavudun bir kag yerine bicakla kesikler atilir ve her tarafina bu karigim iyice surdlir. 1 saat kadar
beklettikten sonra uygun buyUklikte bir sise saplanir. Odun kmdirii Gzerinde 20 cm yUkseklikte ki bir dlizenekte
cevire gevire pisirilir.
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