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TAVUK CEHENNEM KEBABI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1+1/2 kiloluk bir tavuk,

2 dal adacay,

2 dal biberiye,

birka¢ ardic meyvesi,

1 demet maydanoz,

kiyilmis 1 havug,

kiyilmig bir sap kereviz,
rendelenmis yarim bags sodan,
kabugu soyulduktan ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra kiicUk parcalara dogranmig bir domates,
1 limon,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Tavudun tylerini yolup igini ¢ikarmali ve ince tlylerini gidermek igin tutsuleyip bol akarsuda iyice
yikamali. Tavugun suyu iyice slzdllince ayaklarini geriye almali ve bir sicimle iyice ayaklarini ve kanatlarini
gbvdeye yapistirarak baglarken but ve kanat aralarina biberiyeyle adacayi dallarini sikistirmali. Ardic meyvelerini
de tavugun icine atmali. Tavugun 6dinU patlatmadan ayirip attiktan sonra cigerini, katisini ve yiregini
kiyarcasina ince dograyip kiyilmis sebzeye katmali.

Tavugu yarim limonla iyice ogusturmali, bir aliminyum kadidinin Gstine oturtmali. Tavugun icleriyle karismis
sebzeyi de bu kiimes hayvaninin Ustiine yaymali. Domates parc¢alarini da dékip tuz ve biberini serptikten sonra
aliminyum kagidini iyice kapatmal.

Paketi mimkdinse bir kiremidin Ustine oturtmali ve bdylece kizgin firina strmeli. Tavugu firina koyunca bunun
Isisini ortaya indirmeli ve yemegi firinda iki - ikibuguk saat kadar pigirmeli. Bu siire sonunda paketi firndan
¢ikarip dikkatle agmali. Tavugun iplerini kesmeli, hayvani pargalara bélmeli ve servis tabadina yerlestirmeli.
Aliminyum k&gida yapismis bulunan kiyllmis sebzeyi bir kasikla siyirip tavuk parcalarinin tGstine bo. saltmal,
sicak sicak servis yapmali.
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