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TAVUK CAN CIGER

500 gr. tavuk cigeri (tasliklar ayiklanmig)
2 adet orta boy domates

4 adet sivri biber

1 cay kasigi kimyon

Karabiber

Tuz

Kimyon

Siviyag

Cigerleri tagliklardan ayirip iyice temizleyip yikayin. Domateslerin kabugunu soyup kip kiip keselim. Biberleri
julyen yani uzunlamasina hazirlayalim. Teflon bir tavaya biraz sivi yag koyup isitalim.Igine ciderleri yaprak
yaprak dizip tuz ve karabiber serpelim. Altini GstiinG iyice gevirerek kizartalim.Ardindan 2 dk. biberleri sonrada
domatesleri ilave edelim. Kimyonu da serpip karistiralim. Once harli sonra kisik ateste 2-3 dk. daha pisirip
indirelim. Yaninda cacik ve roka salatasi ile servis yapalim.
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