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TAVUK BURYAN

https://yemek.name

2 adet tavuk budu
1 su bardag piring
1 adet sogan

1 adet domates
Zeytinyag!
Karabiber

Defne Yapragi
Tuz

Tavuk butlari 2 [2] 3 su bardagi su, defne yaprag ve tuz ile haglanr.
Piring 1/2 su bardadi su ve az tuzla suyunu ¢cekene kadar pigirilir.
Sogan ince ince dogranip zeytinyadinda kavrulur.

Domates pire haline getirilip kavrulan soganlara eklenir.

Domates suyunu g¢ekince alti kapatilir.

Firina girebilen porselen kabin tabani yaglanir.

Domates ve soganli karigim tepsinin tabanina yayilir.

Ustline haglanmig piring konulur.

Haslanmig tavuk butlari pirincin Ustiine yerlegtirilir.

Karabiber serpilir.

Tavugun haglama suyundan 1,5 bardak tepsiye ilave edilir.
Onceden 200 dereceye isitiimis firnda yaklasik 40 dakika suyunu gekene kadar pigirilir.
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