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TAVUK BURYAN

8 adet tavuk baget

2 su bardagi piring

3,5 su bardagdi su tavuk suyuda olabilir
1 adet sogan

2 kasik margarin ve sivi yag karsimi

2 adet domates rendesi

1 ¢orba kasigi salca

1 cay kasigi nane

Tuz

Tavuklari hasladim. Sogani yemeklik dograyip kavurdum. Uzerine pirincimi ekleyip kavurmaya devam ettim.
Salcayi ekleyip kokusu ¢ikana dek karigtirdiktan sonra tuzunu ve baharatlarini serpigtirdim. Blyik boy borcama
pirincimi koydum. Ustiine tavuklarimi yerlestirdim. En son sicak suyunu ilave edip firnladim. 200 derecede
kizarana dek tuttum.
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