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TAVUK BURGER

450 g yagdsiz tavuk ya da hindi kiyma

250 g Nestlé® CORN FLAKES kahvaltilik gevrek, ince dévilmis
50 ml sirkeli zeytinyagli salata sosu

75 g ince kiyllmig sogan

0.5 cay kasigi kuru feslegen (2 gr)

0.5 cay kasigi tuz (2 gr)

1 dis sarimsak, ince kiyilmig

Hamburger ekmegi

Mayonez, marul ve domates dilimleri, istege bagl

Izgarayi ya da mangali isitin. Genis bir kasede burger malzemelerini karistirin. Sekil vererek yaklagik 1 cm
kaliniginda 6 adet kofte olusturun.

Kofteleri 1zgaraya yerlestirip orta-ylksek ateste pisirin. Izgaranin kapagini kapatin, koftelere yerlestirdiginiz et
termometresi en az 75°C&apos;yi gésterene dek bir kez gevirerek 10-12 dakika pisirin. Burgerleri ekmeklerin
Uzerine yerlestirip, mayonez, marul ve domates dilimleri ile stsleyin.

Ocakta: 25,5 cm&apos;lik bir tavada 1 yemek kasigi yadi kizdirin, koftelere yerlestirdiginiz et termometresi en
az 75°C&apos;yi gbsterene dek iyice pisene kadar koftelerin her bir yiiziini 5-6 dakika yagda kizartin.
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