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TAVUK BUDU DOLMASI

8 adet tavuk butu

1 bardak bezelye

2 adet havug

1 adet orta boy patates

2 yemek kagsidi rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kagsidi kiylimis dereotu

1 adet orta boy kuru sodan

1 yemek kasigdi tereyadi

Karabiber

Tuz

Tavuk budunun ug kisimlarindaki kemigi bigak yardimiyla ¢ikarin. Tavada tereyagini eritin ve kiip kip
dogradiginiz soganlari, pembelesene kadar kavurun. Igine kiguk kiiguk dogradiginiz patatesleri ve havuglari
atip 4-5 dakika da kisik ateste kavurun. Kavurdugunuz patates ve havuglarin igine bezelye, kiyllmis dereotu,
karabiber, tuz ve 1 bardak su ekleyip 15 dakika pigirin.

Tavuk budunun ug kisimlarinda olugan boglugun igine, hazirladiginiz bezelyeli hargtan 1 yemek kagigr koyup,
ucundan kapatin. Iglerini doldurdugunuz butlari firin tepsisine yerlestirip, 1 bardak su gezdirin.

175 derecelik firnda 90 dakika pigirip pilavla servis yapin.
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