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TAVUK BLANKET

Aylin Akdemir

4 parca tavuk gogst

2 adet sogan

2 adet havug

2 dig sarimsak

4 yemek kagig! sivi yag

1 tath kasidi tuz
Karabiber

4 yemek kagigi sit veya kaymak
1 tath kasidi nisasta

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kagsig! limon suyu

Soganlar dogranir yagda biraz kavrulur. iri dogranmis havuclar eklenir ve kavurmaya devam edilir. Sarimsaklar
ince dogranip, eklenir. Kip kiip dogranmis tavuklar eklenir. Tavuklar iyice suyunu salana kadar kavrulur daha
sonra tuz ve karabiber eklenir. Tavuklarin hizasina gelecek kadar su eklenir, kapag kapatilir ve kisik ateste
tavuklar ve havuglar pisene kadar pisirilir . Sos malzemelerin hepsi bir kase de karistirilir ve tencereye eklenir.
Yemek eger hemen servis edilecekse sos eklenir. Eger bekletilecek ise sosu hemen konmaz.
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