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TAVUK BISKUVISI

https://www.sagliklitavuk.org

400 gram tavuk gogst
100 gram patlatmalik misir
3 yumurta

2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi kori

2 cay kasig kimyon

2 cay kasigi karabiber

Tavuk gégsunu haslayin ve sogumaya birakin.

Haslanmig tavuk g6gsu tamamen soguyunca mutfak robotundan gegirerek kii¢cik parcalara ayirin.
Misir patlatin ve sogumaya birakin.

Yumurtalar sarilarindan tamamen ayirin ve bir tutam tuzla kar olana kadar ¢irpin.

Misir ve tavugu kar olmus yumurta beyaziyla karigtirin.

Yumurta sarilarini da karigima dékerek tekrar karigtirin.

Tuz, kori, kimyon ve karabiber ekleyin.

Firin k&gidi serilmis firin tepsisine karigimi dékup serin. )

Onceden isitilmis 130 derecelik firinda 15-20 dakika pisirin. Ister sicak, ister soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:129780 « adi:Tavuk Biskuvisi » génderen:Meryos « indirme tarihi:26.04.2024 - 08:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-biskuvisi-vt95714
https://www.sagliklitavuk.org
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tavuk-biskuvisi-129780.jpg
http://www.tcpdf.org

