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TAVUK BEYTI

200 Gr Sana Klasik Kase
200 gr Kus Uzimu

100 gr cam fistigi

2 Su Bardagi su

0,5 Demet dereotu

700 gr piring

2 Kg. tavuk eti

50 gr adagayi

Tavuk etini esit ve ufak pargalara ayirin ayri bir kapta aycicek yagdi,adacayi,tuz ve karabiberi karistirin etleri bu
karigima bulayip 1zgarada pigirin gam fistiklarini altin sarisi olana dek tencerede kavurun pirincleri ekleyip surekli
karistirarak kavurmaya devam edin kug UzUmU ve tuzu ilave edin suyu ekleyip karistirin kapagi kapatip pismeye
birakin suyunu ¢ekip demlenince ince kiyilmis dereotunu ekleyin servis tabagina pilavi ve etleri alinistege kore
kdzlenmis domates ve biberle servis yapin

-

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.04.2023
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