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TAVUK BASTA (KARACAY MALKAR)

1 kg pilavlik bulgur
25kgsu

1 bdtln tavuk

500 mg sit

2 kase un

Kirmizi biber
Kekik
Siviyag-Tereyag
Sarimsak

2 tath kasig tuz

Butln tavuk biyikge bir tencerede su ile haglanir.Bagka bir tencereye bulgur ile suyumuz ilave edilir ve iyice
yumusayincaya kadar (lapa gibi) pisirilir.

Pisen tavuklar bir tepsiye alinir kiigtik olmayacak sekilde didiklenir.

Sutle ¢irpiimis unumuz karnistirilarak tavuk suyumuza ilave edilir ve gorba kivaminda pisirilir.

Sonra gorbamiza tavuklar ve ezilmis sarimsakta, tuz ilave edilir.

Pisen bulgurumuz tahta kagik yardimi ile iyice ezilir, yuvarlak tepsiye havuz gibi ortasi bog kalacak sekilde
koyulur (sekil almasi igin kasigi corbaya batirabilirsiniz)

Bos kalan yere corba dokdulur, Gzerine kirmizi biber ve kekikli yag hazirlanip dékuldr.

Ailece birlikte yenen bu yemekten ilk dnce kasik ile bulgurdan, sonra ¢orbasindan alinarak yenir.
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