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TAVUK AYAGI

20 tavuk ayagi

1 su bardak balzamik sirke

1 su bardak su

4 dilim taze zencefil

2 kahve fincani soya sosu

1 su bardak toz seker

2 yemek kasigi hoisin sosu
Yarim ¢ubuk targin

Yarim kuru sodan (ince kiyllmis)
Yarim yemek kasigi susam

Koy tavuklarinin ayaklar daha lezzetlidir. Yaklagik 20 ¢ift tavuk ayaginin derisini soyunuz. Daha sonra tavuk
ayaklarini yikayip bir tencereye ekleyin. 10-15 dakika kaynadiktan sonra ocaktan aliniz. Su da stizdiikten sonra
derin bir tavaya 2 su barda@i yag ekleyip Tavuk ayaklarini icine ekleyin 5 dakika sonra yagdan tavuk ayaklarin
aliniz. Balzamik sirke, bir su bardagi su, 4 dilim taze zencefil, 1 su bardagi toz seker, ince kiyllmig taze sogani, 2
kahve fincan soya sosu, 2 yemek kasigi hoisin sosu ve yarim ¢ubuk targini bir derin tencereye ekleyip iyice
kaynatiniz. Ocagin altini kisip tavuk ayaklarini bu karisima ekleyiniz. Ocaktan alip tencereden derin bir metal
kaba bosaltip bekleyin. Servis sirasinda dilerseniz lizerine bir yemek kasi§i daha soya sosu dokip susam
serpistirip tiketebilirsiniz.
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