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TAVUK ARNAVUT CIGERI

www.sef llah .com

Yarim kilo tavuk cigeri

1 su bardagi un

Tuz

2 su bardagi kizartmak icin sivi yag
Karabiber

Oncelikle yagin kizmasi igin ocaga koyuyoruz. Cigeri asla yikamiyoruz. Cigeri minik parcalara béliiyoruz. Un, tuz
ve karabiberi karigtiriyoruz. Yag yeterince isindiktan sonra az bir miktar cideri unlu karigsima buluyoruz. Daha
sonra bir un elegine aliyoruz. Fazla ununu eliyoruz ve yagda atiyoruz. Cok degil 3-4 dakika igerisinde yagdan
¢lkariyoruz. Yanina kuru sogan, klip patates kizartmasi ve kuru biber kizartmasiyla servis ediyoruz. Igine kirmizi
kapya biber ¢ok yakisiyor, harmanlayin ve servis edin.

Not: Cideri una buladiktan sonra mutlaka elekten gegiriyoruz. Fazla un kalmasin cigerin tadina ulagabilelim diye.
Yagin derin bir kapta ve ¢ok kizgin olmasi gerekiyor. 3-5 dakikadan fazla pisirmiyoruz. Yoksa ¢ok sert olabilir.
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