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TAVUGUN TEMIZLENMESI

Tuaylerini, aksi istikamete dogru yolunuz.

Ince killari ateg alevinde Uteleyiniz.

Tavugdun, sirti masaya gelecek sekilde yatiriniz.

Anis deliginden karnina dogru 5-6 cm. boyuna veya enine kesiniz.
Barsaklarini, cigerlerini ve katisini ¢ikariniz.

Od suyu zehirlidir. Od kesesini patlatmadan aliniz.

Boynunun derisini bir parga boyuna kesip kursagini ¢ikariniz.

Akar su altinda yikayiniz.
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