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TAVSANLI KUP KEK

1 su bardagi sivi yag

250 gr. esmer seker

4 yumurta

500 gr. rendelenmis havug

120 gr. ceviz (dévulmuis)

3 su + 1 cay bardagi un

1/2 cay kasigi karbonat

2 yemek kasigi targin

2 yemek kasig zencefil
SUSLEMESI:

80 gr. labne

240 gr. pudra sekeri

30 gr. margarin (oda sicakliginda)
1 cay kasigi rendelenmis limon kabugu

Yag, seker ve yumurtayi derin bir kapta ¢irpin. Sirasiyla havug, ceviz ve diger malzemeleri tahta bir kagikla
karistirirak ekleyin. Cupcake kagitlarina paylastirin. Onceden 180 derecede isitiimig firinda yaklasik 20 dakika
pisirin.

Suslemesi icin, krema igin tim malzemeyi derince bir kapta krema kivamina gelinceye dek ¢irpin. Sogumus
olan keklerin Gzerine sdrdn. En Uste ise kaliplar yardimiyla seker hamurundan yaptiginiz tavsanlar koyun.
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