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TAVSAN YAS PASTA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Adet PANDISPANYA KEKI

1 Paket muzlu puding

1 Bardak SUT (KEKLERI ISLATMAK ICIN)
1 Paket krem santi

2 Adet muz o

1 Bardak SUT (KREM SANTI ICIN)

2,5 Bardak SUT (MUZLU PUDING ICIN)

ONCELIKLE KEKIMIZiN BiRINi PAPYON VE KULAKLARI OLUSTURMADA KULLANACAGIMIZ iCIN
PAPYONU ORTADA KALACAK SEKILDE IKi TERS PARANTEZ GiBI KESIYORUZ BOYLECE KEKIN
SAGINDAN VE SOLUNDAN KULAKLARI ORTASINDANDA PAPYONU GIKARMIS OLUYORUZ
KEKLERIMIZIN ARASINI 1 BARDAK SUTUMUZLE ISLATIYORUZ, 2,5 BARDAK SUTLE HAZIRLADIGIMIZ
MUZLU PUDINGI KESTIGIMiZ PAPYON VE KULAKLARIN VE BUTUN HALDE BIRAKTIGIMIZ DIGER
PASTA KEKININ ARASINA DOKUP MUZLARIMIZI DOGRUYORUZ KEKLERIN UST PARGCALARINI
KAPATIP HAZIRLADIGIMIZ KREM SANTIYLE HER TARAFINI KAPLIYORUZ.DAHA SONRA KESMEDEN
BUTUN OLARAK BIRAKTIGIMIZ PASTAMIZIN UYGUN YERLERINE KULAKLARI VE PAPYONU
YERLESTIRIYORUZ. GUKULATA SOSU VE BONIBON SEKERLE AGIZ BURUN GOZ VE DiSLERINI
OLUSTURUYORUZ.

Not: TAVSANIN YUZUNU OLUSTURMAK IGIN MEVSIM MEYVELERINDENDE FAYDALANABILIRSINIZ.
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