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TAVSANLI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

Yag, seker ve yumurtayi derin bir kapta ¢irpin. Sirasiyla havug, ceviz ve diger malzemeleri tahta bir kagikla
kanistirirak ekleyin. Cupcake kagitlarina paylastirin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 20 dakika
pisirin.

Krema igin tim malzemeyi derince bir kapta krema kivamina gelinceye dek ¢irpin. Sogumus olan keklerin
Uzerine sUrln. En Uste ise kaliplar yardimiyla seker hamurundan yaptiginiz tavsanlari koyun.

© lezzetler.com tarif no:150058 « adi:Tavsanl Cupcake * génderen:Bakkal Amca « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavsanli-cupcake-vt108692
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tavsanli-cupcake-150058.jpg
http://www.tcpdf.org

