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TAVSAN YAHNI

1 tavsan

1,5 kilo sogan

6-7 dis sarimsak
Domates

Biber

2 kasik yag

2 kaslk elma sirkesi

lyice yikanmig tavsan bir gece énceden hazirlanir.

Yikanip suyunu gektikten sonra etini yarip aralarina, ikiye kesilmis sarmisaklar yerlestirilir ve sogutucuda bir
gece dinlendirilir.

Soganlar ince dogranip yag ile sote edilir ve tavsan tavanin igine konulup gevrilir.

Firina girecek tabagin icine alinir Ince dogranmis domates, biber, tuz, yag ve sirke ile karistinilip orta isidaki
firnda pigirilir
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