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TAVSAN TENCERE KEBABI

1 kg tavsan but veya kol (ehli tavsan)
1 corba kasigi margarin

1 dis sarimsak

1/2 tath kasigi un

1 ¢orba kasigi biberiye otu

2 domates (orta) veya 1/2 tath kasigi salga
1 corba kasigi sirke

20 arpacik sogani

20 patates (kugUk)

6 patates (orta)

2 su bardagi su

tuz

karabiber

Patatesler ceviz blyukliginde kusbasi kesilerek veya ceviz buyUkliginde butln soyup yikayip muhafaza edilir.
Yag bir tencereye koyulup kizdirilir. O etler ilave edilip ara sira alt Ust karistirlarak ortadan hizl ateste etler
pembe bir renk alincaya kadar kavrulur. Sarmisak, un ve biberiye otu ilave edilip karistirilip sirke ve domates
veya salga ilave edilir. Alt Ust karigtirilip bir iki dakika kavrulur. Tuz, biber ve su ilave edilip bir kere kaynatilir,
Uzerine toplanacak kdpugu bir kevgirle alip atilir.

Tencerenin kapagi kapatilip agir agir on bes dakika pisirilip sogan ve patates ilave edilir. Tekrar kapag!
kapatilarak agir agir kaynatilir, suyu kontrol edilir, gerekirse (kaynar su) ilave edilip, otuz bes dakika daha
pisirilir. Tencere atesten alinirken suyun et seviyesinin biraz altinda olmasina dikkat edilir.
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