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TAVSAN TAVA

2 kg'lik 1 tavsan (temizlenip 4'e bélinmus)

3 ¢corba kagiJi st

30 gr (1/4 su bardagi) un (1 kahve kasigi tuz ve 1 kahve kagsigi karabiberle karistiriimig)
1 yumurta (1 tath kasidi suyla hafifce ¢irpiimig)

90 gr (1+1/2 su bardag) galeta unu

1-2 su bardagi rafine yag

4 sap maydanoz

S0tu ve baharatl unu iki ayri tabagda koyarak, tavsan pargalarini 6nce site batirip, sonra una bulayiniz. Fazla
unlarini silkeleyip, Ustlerindeki bulamacin biraz kurumasi igin 10 dakika bir kenarda bekletiniz. Yumurta
karisimini ve galeta ununu da iki ayr tabada koyup, tavsan parcalarini dnce yumurtaya, sonra da galeta ununa
bulayarak, fazla galeta unlarini silkeleyiniz.

Derin bir tavaya yada bir tencereye yag doldurup orta ateste, icine atilan bayat bir ekmek pargasi 50 saniyede
kizarana kadar kizdiriniz.

Tavsan parcgalarini tavaya (ya da tencereye) koyup, 20 dakika kizartiniz. Delikli kepgeyle pargalari kagit pecete
Ustline cikarip, fazla yagdlarini stizddrinGz.

Tavsan parcalarini isitilmig bir servis tabagdina yerlestirip, maydanoz saplariyla susleyerek, servis ediniz.

Not: Tavsanin lezzetli bir hazirlanig bi¢imi olan tavsan tavayi, sote patatesle servis edebilirsiniz.
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