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TAVSAN TANDIR

https://cook.com.tr

Sogan 2 Adet
Margarin 1 Paket
Tavsan Eti 1 Adet

Temizlenmig tavsan 6 parcaya bélundr. DUdUkIU tencerede konur, Ustinud 6rtecek kadar su ile doldurulur ve
pisirilir. Daha sonra ¢ikan pargalar musluk altinda ovularak yikanir. Duddkld de yikanir ve bu sefer 2 bag sodan
soyulur, etler ve sogan dudikliye konur 1 paket margarin ve su ilave edililr.

40-50 dakika suyu ¢ekene kadar pigirilir. 10-15 dakika demlemeye birakilir ve afiyetle yenir.

Not: Pisen tavsanin yemek suyundan ayirarak daha sonra avci pilavinda kullanabilirsiniz.
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