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TAVSAN SiS KEBABI

1 kilo tavsan eti (but, kol ve sirt)
Marinesi:

1 su bardag rafine yagi

1 su barda@i elma sirkesi

1 klicUk sogan, piyaz dogranmig
2 adet defne yapragi

10 adet tane karabiber

10 adet ardi¢ tanesi

4 dal maydanoz

1 tath kasidi kekik

2 adet tane karanfil

1) Marineyi hazirlamak igin tim marine malzemesini iyice karigtiriniz. Tavsani 3x3 santim dograyip 24 saat
marinede bekletip ¢ikariniz, kurulayiniz.

2) Once, 1zgaranizi kizdiriniz. etlerin, aralarinda 0,5 cm bosluk birakarak sislere dizdikten sonra, izgarada her iki
yanlarini 3-4 er dakika, ara-sira Ustlerine bir firgayla marinaddan slrerek pigiriniz.

3) Etleri pigirirken domates ve biberleri de, ara-sira gevirerek 1zgara ediniz. Etleri siglerden ¢ikarip, isitiimig bir
servis tabagina diziniz.
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